
MENUS



MENU 1

Entrada: Pão de alho, azeitonas

Prato principal: Feijoada à transmontana

Entrada: Presunto, broa, frutos secos e queijo

Prato principal: Milhos com carnes variadas 

MENU 3

Entrada: Alheira com mel e mostarda

Prato principal: Lombo de Porco com

batata a murro e legumes

MENU 2



MENU 4

MENU 6

MENU 5

Entrada: Salada de tomate com frutos secos e

queijo fresco

Prato principal: Grelos com feijão-frade e carnes

Entrada: Pataniscas de bacalhau ou petinga com

broa

Prato principal: Posta com migas e batatas a murro

Entrada: Legumes salteados com

chouriço

Prato principal: Massa à lavrador



MENU 7

Sobremesas

Queijo com marmelada

Queijo com compotas (variadas)

Pera bêbeda

Leite creme queimado

Bolo chocolate com creme do mesmo

Gelado menta e chocolate

Cheesecake de frutos vermelhos

Fruta da época

Entrada: Legumes gratinados ou

cogumelos salteados

Prato principal: Rancho à nossa moda



Bebidas

Água, Refrigerantes, 

Vinho verde da região de Basto,

Café

Panadinhos/ Bife do Lombo/ “Douradinhos” de

peixe caseiros

Acompanhamentos: massa, arroz ou batata frita

Menu criança



Preço: 30 €/ adulto

Preço: 15€/ criança

Número mínimo de pessoas: 2

1 menu por refeição

Antecedência mínima de reserva: 1 semana

Possibilidade de outras alternativas

(bacalhau com broa, frango de cabidela,

vitela assada ou outra), mediante consulta.

Condições válidas em 2026; preço inclui

IVA à taxa legal em vigor.

Informações


