
MENÚS



MENÚ 1

Entrante: Pan de ajo, aceitunas

Plato principal: Feijoada à transmontana

Entrante: Jamón, pan, nueces y queso

Plato principal: “Milhos” con varias carnes

MENÚ 3

Entrante: Alheira con miel y mostaza

Plato principal: Lomo de cerdo con

patatas y verduras

MENÚ 2



MENÚ 4

MENÚ 6

MENÚ 5

Entrante: Ensalada de tomate con frutos secos y

queso fresco

Plato principal: Verduras con guisantes y carne

Entrante: Pataniscas de bacalao o petinga con pan

de maíz

Plato principal: Chuletón con “migas” y patatas 

Entrante: Verduras salteadas con

chorizo

Plato principal: "Lavrador" pasta



MENÚ 7

Postres

Queso con mermelada (varios)

Pera borracha

Crema de leche quemada

Tarta de chocolate con crema de chocolate

Helado de menta y chocolate

Tarta de queso con frutos rojos

Fruta de temporada

Entrante: Verduras gratinadas o setas

salteadas

Plato principal: “Rancho” nuestra manera 



Bebidas

Agua, refrescos, 

Vinho Verde de la región de Basto,

Café

Filete empanado/ Solomillo/ Palitos de pescado

caseros

Guarnición: pasta, arroz o patatas fritas

Menú criança



Precio: 30€/ adulto

Precio: 15€/ niño

Número mínimo de personas: 2

1 menú por comida

Plazo mínimo de reserva: 1 semana de

antelación

Posibilidad de otras alternativas (bacalao

con pan de maíz, pollo cabidela, ternera

asada u otras), bajo petición.
Condiciones válidas en 2026; el precio

incluye el IVA al tipo legal vigente.

Información




